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Место учебной ознакомительной практики (в том числе получение пер-

вичных навыков научно-исследовательской работы) в структуре ОПОП 

бакалавриата 

         Учебная ознакомительная практика  входит в часть, формируемую 

участниками образовательных отношений Б2.В.01(У) Блока 2 «Практика»  

учебного плана и прохождение данной практики необходимо как предше-

ствующее для следующих дисциплин, включая практики: основы научных 

исследований, производство продукции растениеводства, производство про-

дукции животноводства, кормопроизводство, плодоводство с основами вино-

градарства и овощеводство; технология хранения и переработки продукции 

растениеводства, технология хранения и переработки продукции животно-

водства, оборудование перерабатывающих производств, технология хране-

ния и переработки плодов и овощей, технохимический контроль сельскохо-

зяйственного сырья и продукции переработки; 

 

         Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

учебной ознакомительной  практики (в том числе получение первичных 

навыков научно-исследовательской работы), соотнесенных с планируе-

мыми результатами освоения образовательной программы 

 

         В результате прохождения данной учебной ознакомительной практики у 

обучающихся должны быть сформированы элементы следующих компетен-

ций в соответствии с ФГОС ВО по направлению подготовки 35.03.07 Техно-

логия производства и переработки сельскохозяйственной продукции, с уче-

том  организации производства продукции растениеводства и разработки си-

стемы мероприятий по повышению эффективности производства продукции 

растениеводства (код ТФ В/01.6) профессионального стандарта (код 13.017,  

приказ от 9 июля 2018г. №454н), к выполнению которых в ходе учебной 

ознакомительной практики готовится обучающийся:  

 

Коды 

компе-

тенции 

 

Наименование 

компетенции 

 

Индикатор дости-

жения компетен-

ции (закрепленный 

за учебной прак-

тикой) 

В результате прохожде-

ния данной учебной 

практики обучающийся 

должен: 

ПК-1 Способен реализо-

вывать технологии 

производства про-

дукции растение-

водства 

 

ПК-1.1. Реализует тех-

нологии производства 

продукции растение-

водства  

ПК-1.2 Определяет фи-

зиологическое состоя-

ние растений при про-

изводстве продукции 

растениеводства 

Знать: 

- технологии производства 

продукции растениеводства 

Уметь:  

- реализовывать технологии 

производства продукции рас-

тениеводства 

Владеть:  

- методами реализации техно-

логий производства продук-

ции растениеводства 



ПК-3 Способен обосно-

вать режимы хра-

нения сельскохо-

зяйственной про-

дукции 

ПК-3.1. Обосновывает 

режимы хранения сель-

скохозяйственной про-

дукции  

ПК-3.2 Применяет при 

хранении технические 

средства тепловой и 

холодильной обработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Знать: 

режимы и способы хранения, 

основные этапы технологиче-

ских процессов хранения 

сельскохозяйственной про-

дукции 

Уметь:  

- осуществлять контроль за 

соблюдением режимных па-

раметров при переработке 

продукции растениеводства  

- обосновать режимы хране-

ния сельскохозяйственной 

продукции 

Владеть: 

- методиками проведения тех-

нохимического контроля и 

оценки качества хранения 

сельскохозяйственной про-

дукции 

- способностью обосновать 

режимы хранения сельскохо-

зяйственной продукции.  

ПК-5 Способен реализо-

вывать технологии 

переработки и 

хранения  сельско-

хозяйствен-

нойпродукции 

ПК-5.1. Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения сельскохозяй-

ственной продукции;  

ПК-5.2 Рационально 

эксплуатирует совре-

менное технологиче-

ское оборудование 

предприятий по пере-

работке и хранению 

сельскохозяйственной 

продукции;  

ПК-5.3 Реализует био-

технологические про-

цессы при переработке 

и хранении сельскохо-

зяйственной продук-

ции;  

ПК-5.4 Реализует тех-

нологии получения 

продуктов с заданными 

функциональными 

свойствами при пере-

работке сельскохозяй-

ственной продукции;  

ПК-5.5 Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения сельскохозяй-

ственной продукции, 

применяя пищевые до-

бавки и улучшители;  

ПК-5.6 Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения сельскохозяй-

Знать: 

- технологии хранения пере-

работки продукции растение-

водства; 

нормативную документацию в 

области хранения и перера-

ботки 

продукции растениеводства 

 

Уметь: 

- обосновывать оптимальные 

технологии хранения и пере-

работки 

продукции растениеводства 

 

Владеть: 

- технологиями хранения и 

переработки продукции расте-

ниеводства 

 



ственной продукции, 

участвуя в проектиро-

вании и модернизации 

оборудования перера-

батывающих предприя-

тий;  

ПК-5.7 Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения сельскохозяй-

ственной продукции, 

выбирая способы 

управления и средства 

автоматизации с учетом 

требований технологи-

ческого процесса и без-

опасности труда.  

ПК-5.8 Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения сельскохозяй-

ственной продукции, 

зная закономерности 

протекания процессов и 

проводит расчеты ос-

новных характерных 

параметров и опреде-

ляющих размеров ап-

паратурного оформле-

ния процессов.  

ПК-5.9 Реализует тех-

нологии переработки и 

хранения при произ-

водстве полуфабрика-

тов из сельскохозяй-

ственной продукции 

ПК-6 Способен осу-

ществлять кон-

троль качества и 

безопасности сель-

скохозяйственного 

сырья и продуктов 

его переработки 

ПК-6.1. Осуществляет 

контроль качества и 

безопасности сельско-

хозяйственного сырья и 

продуктов его перера-

ботки при проведении 

товароведной оценки 

продовольственных то-

варов;  

ПК-6.2 Осуществляет 

современные методы 

исследования сырья и 

продуктов, проводит 

контроль качества тех-

нологических процес-

сов;  

ПК-6.3 Осуществляет 

контроль качества на 

различных этапах про-

изводства, владеет со-

временными методами 

анализа полуфабрика-

тов и готовой продук-

Знать: 

-  классификации показателей 

качества, влияние различных 

факторов на качество сырья и 

продукции; устройство произ-

водственной лаборатории, 

безопасности при работе в ла-

боратории; источники загряз-

нения сырья и продуктов его 

переработки вредными веще-

ствам, виды технохимического 

контроля; методы анализа ка-

чества сырья и продуктов его 

переработки и их теоретиче-

ские основы; 

- показатели токсичности, 

классификации опасных ве-

ществ, методы определения 

опасных веществ и их теоре-

тические основы, концепции 

производства безопасных пи-

щевых продуктов  

- значение гигиены и санита-



ции;  

ПК-6.4 Осуществляет 

контроль безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки, организуя 

безопасное для здоро-

вья человека перераба-

тывающее производ-

ство;  

ПК-6.5 Осуществляет 

контроль безопасности 

сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки, проводя 

микробиологические 

исследования 

рии на предприятиях молоч-

ной 

промышлености, гигиениче-

ские требования при защите 

ферм (комплексов) и перера-

батывающих предприятий от 

заноса инфекции. 

Уметь: 

- пользоваться лабораторной 

посудой и лабораторным обо-

рудованием по 

назначению; определить точки 

производственного контроля 

сырья и продуктов его перера-

ботки; проводить оценку каче-

ства и безопасности животно-

водческого и растительного 

сырья и продуктов его перера-

ботки  

- оценивать состояние окру-

жающей среды территории 

предприятия 

и технологических операций 

на соблюдение санитарных 

мероприятий, 

контролировать эксплуатацию 

производственных помеще-

ний, а также проводить меро-

приятия по дезинфекции, де-

ратизации, дезинсекции  

- пользоваться нормативной 

документацией 

- осуществлять контроль каче-

ства и безопасности сельско-

хозяйственного сырья и про-

дуктов его переработки  

 

Владеть:  

- обучающийся должен вла-

деть навыками работы с доку-

ментацией, регламентирую-

щей работу производственной 

лаборатории 

и применения методов и мето-

дик исследования; владения 

методами осуществления  ин-

струментального и химиче-

ского контроля качества и 

безопасности животноводче-

ского и растительного сырья и 

продуктов его переработки  

- методами и навыками опре-

деления отдельных показате-

лей качества дезинфицирую-

щих средств, сточных вод, 

воздушной среды с помощью 

отдельных методик, чтения 



строительных чертежей объ-

ектов по охране предприятий 

от заноса и распространения 

инфекции 

- навыками, методами, спосо-

бами контроля качества и без-

опасности 

сельскохозяйственного сырья 

и продуктов его переработки 

 

 

Фонд оценочных средств для текущего контроля и промежуточной 

аттестации по практике 

 

 

№ 

п/п 

 

 

 

Наимено-

вание 

оценочного 

средства 

Краткая характеристика  

оценочного средства 

 

 

Представление 

оценочного 

средства  

в ФГОС 

 

Собеседова-

ние  

 

 

 

 

Средство контроля, организованное как 

специальная беседа педагогического 

работника с обучающимся на темы, свя-

занные с прохождением практики и рас-

считанное на выяснение объема знаний, 

умений и навыков обучающегося по опре-

деленной теме, проблеме и т.п. 

Перечень вопро-

сов для устного 

опроса обучаю-

щихся при защите 

дневника по прак-

тике 

 

Дневник по 

практике 

 

 

 

Средство контроля, в котором отмечают 

характер и содержание выполняемой рабо-

ты, отражают результаты выполнения за-

дания по прохождению производственной 

практики 

Порядок ведения 

дневника по прак-

тике 

 

 

Вопросы для промежуточной аттестации по итогам учебной ознако-

мительной   практики (в том числе получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы) 

 

1. Технологические особенности производства  продукции растениевод-

ства и животноводства .  

2. Оценка качества исходного сырья. 

3. Влияние качества сырья на организацию и ведение технологических 

процессов хранения и переработки с.-х. продукции. 

4. Влияние качества сырья на безопасность и качество готовой продук-

ции. 

5. Структурные подразделения предприятий, связанных с хранением и 

переработкой продукции растениеводства. 



6. Значение и роль структурных подразделений предприятий, связанных с 

хранением и переработкой продукции растениеводства в производственном 

процессе. 

7. Структурные подразделения предприятий, связанных с хранением и 

переработкой продукции животноводства. 

8. Значение и роль структурных подразделений предприятий, связанных с 

хранением и переработкой продукции животноводства в производственном 

процессе. 

9. Технологические процессы и оборудование, используемые на предпри-

ятиях по хранению и переработке продукции растениеводства. 

10. Технологические процессы и оборудование, используемые на предпри-

ятиях по хранению и переработке продукции животноводства. 

11. Методы контроля качества сырья и готовой продукции на предприяти-

ях по хранению и переработке продукции растениеводства. 

12. Методы контроля качества сырья и готовой продукции на предприяти-

ях по хранению и переработке продукции животноводства. 

13. Методы контроля ведения технологических процессов на предприятиях 

по хранению и переработке продукции растениеводства. 

14. Методы контроля ведения технологических процессов на предприятиях 

по хранению и переработке продукции животноводства. 

15. Краткая характеристика производственной деятельности                                                         предприя-

тия. 

16. Перечислите ассортимент выпускаемой продукции на предприятии . 

17. Перечислите основные направления научных исследований в области  

производства, хранения и переработки продукции животноводства. 

18. Перечислите основные направления научных исследований в области  

производства хранения и переработки продукции растениеводства. 

 


