
Аннотация 

рабочей программы дисциплины «Технохимический контроль сельскохозяйственно-

го сырья и продукции переработки» 

Основной профессиональной образовательной программы бакалавриата по  

направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Цель изучения  

дис циплины 
1. Цели освоения дисциплины 

«Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и про-

дукции переработки» является формирование комплекса об организацион-

ных, научных и методических основах контроля качества технологических 

процессов переработки сырья и получения готовой продукции, методах ана-

лиза органолептических и физико-химических показателей качества сырья и 

продуктов переработки.   

Формируемые дисциплиной знания и умения готовят выпускника 

данной образовательной программы к выполнению следующей обоб-

щенной трудовой функции: 

- Организация производства продукции растениеводства (13.017 Аг-

роном)  

Задачами дисциплины являются: 

- ознакомление обучающихся с научными принципами хранения и пе-

реработки продукции растениеводства, технологическими приёмами 

послеуборочной обработки зерна, картофеля и овощей, особенностями 

с.-х. продуктов как объектов хранения;  

- научить основным мероприятиям по подготовке продукции к заклад-

ке на хранение, применяемым в производстве режимам и способам 

хранения.           

 

Место дисциплины в 

структуре ОПОП ба-

калавриата 

«Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продук-

ции переработки» входит в вариативную  часть, формируемая участниками 

образовательных отношений   Б1.В.13  Блока 1 «Дисциплины (модули)» 

учебного плана и освоение данной дисциплины необходимо как предше-

ствующее для следующих дисциплин, включая практики:  технология хране-

ния и переработки  продукции растениеводства,   сооружения и оборудование 

для хранения с.-х. продукции;  экономика и организация производства сель-

скохозяйственных  и пищевых предприятий; технология производства  моло-

ка и молочных продуктов; преддипломная практика. 

 

Код и наименование 

компетенций 

Индикаторы Дескрипторы 

ПК-5 Способен реализовы-

вать технологии переработ-

ки и хранения  сельскохо-

зяйственной продукции 

 

ПК-5.1. Реализует технологии пе-

реработки и хранения сельскохо-

зяйственной продукции 

ПК-5.2. Рационально эксплуати-

рует современное технологиче-

ское оборудование предприятий 

по переработке и хранению сель-

скохозяйственной продукции 

ПК-5.3 .Реализует биотехнологи-

ческие процессы при переработке 

 Знать:  

- технологии хранения переработки про-

дукции растениеводства; 

нормативную документацию в области 

хранения и переработки 

продукции растениеводства 

Уметь:   

- обосновывать оптимальные технологии 

хранения и переработки 

продукции растениеводства 



и хранении сельскохозяйственной 

продукции 

ПК-5.4. Реализует технологии по-

лучения продуктов с заданными 

функциональными свойствами 

при переработке сельскохозяй-

ственной продукции 

ПК-5.5 .Реализует технологии пе-

реработки и хранения сельскохо-

зяйственной продукции, применяя 

пищевые добавки и улучшители  

ПК-5.6. Реализует технологии пе-

реработки и хранения сельскохо-

зяйственной продукции, участвуя 

в проектировании и модерниза-

ции оборудования перерабатыва-

ющих предприятий;  

ПК-5.7. Реализует технологии пе-

реработки и хранения сельскохо-

зяйственной продукции, выбирая 

способы управления и средства 

автоматизации с учетом требова-

ний технологического процесса и 

безопасности труда 

ПК-5.8. Реализует технологии пе-

реработки и хранения сельскохо-

зяйственной продукции, зная за-

кономерности протекания про-

цессов и проводит расчеты основ-

ных характерных параметров и 

определяющих размеров аппара-

турного оформления процессов  

ПК-5.9 Реализует технологии пе-

реработки и хранения при произ-

водстве полуфабрикатов из сель-

скохозяйственной продукции 

Владеть: 
- микробиологическими методами лабора-

торного анализа образцов продукции рас-

тениеводства и животноводства 

 

ПК-6 

Способен осуществлять 

контроль качества и без-

опасности сельскохозяй-

ственного сырья и продук-

тов его переработки 

 

ПК-6.1. Осуществляет контроль 

качества и безопасности сельско-

хозяйственного сырья и продук-

тов его переработки при проведе-

нии товароведной оценки продо-

вольственных товаров;  

ПК-6.2. 

Осуществляет современные мето-

ды исследования сырья и продук-

тов, проводит контроль качества 

технологических процессов;  

ПК-6.3. 

Осуществляет контроль качества 

на различных этапах производ-

ства, владеет современными ме-

тодами анализа полуфабрикатов и 

готовой продукции;  

ПК-6.4. Осуществляет контроль 

безопасности сельскохозяйствен-

ного сырья и продуктов его пере-

работки, организуя безопасное 

Знать:  
-  классификации показателей качества, 

влияние различных факторов на качество 

сырья и продукции; устройство произ-

водственной лаборатории, 

безопасности при работе в лаборатории; 

источники загрязнения сырья и продук-

тов его переработки вредными веще-

ствам, виды технохимического контроля; 

методы анализа качества сырья и про-

дуктов его переработки и их теоретиче-

ские основы; 

- показатели токсичности, классифика-

ции опасных веществ, методы определе-

ния опасных веществ и их теоретические 

основы, концепции производства без-

опасных пищевых продуктов ; 

- значение гигиены и санитарии на пред-

приятиях молочной 

промышлености, гигиенические требо-



для здоровья человека перераба-

тывающее производство;  

ПК-6.5. Осуществляет контроль 

безопасности сельскохозяй-

ственного сырья и продуктов 

его переработки, проводя мик-

робиологические исследования 

 

вания при защите ферм (комплексов) и 

перерабатывающих предприятий от за-

носа инфекции 

Уметь:  

- пользоваться лабораторной посудой и 

лабораторным оборудованием по 

назначению; определить точки произ-

водственного контроля сырья и продук-

тов его переработки; проводить оценку 

качества и безопасности животноводче-

ского и растительного сырья и продуктов 

его переработки ; 

- оценивать состояние окружающей сре-

ды территории предприятия 

и технологических операций на соблю-

дение санитарных мероприятий, 

контролировать эксплуатацию производ-

ственных помещений, а также проводить 

мероприятия по дезинфекции, дератиза-

ции, дезинсекции ; 

- пользоваться нормативной 

документацией; 

- осуществлять контроль качества и без-

опасности сельскохозяйственного сырья 

и продуктов его переработки ; 

- осуществлять контроль качества и без-

опасности сельскохозяйственного сырья 

и продуктов его переработки 
Владеть: 

- обучающийся должен владеть навыка-

ми работы с документацией, регламен-

тирующей работу производственной ла-

боратории 

и применения методов и методик иссле-

дования; владения методами осуществ-

ления  инструментального и химическо-

го контроля качества и безопасности жи-

вотноводческого и растительного сырья 

и продуктов его переработки ; 

- методами навыками определения от-

дельных показателей качества дезинфи-

цирующих средств, сточных вод, воз-

душной среды с помощью отдельных 

методик, чтения строительных чертежей 

объектов по охране предприятий 

от заноса и распространения инфекции; 

- навыками, методами, способами кон-

троля качества и безопасности 

сельскохозяйственного сырья и продук-

тов его переработки; 

- навыками, методами, способами кон-

троля качества и безопасности 

сельскохозяйственного сырья и продук-

тов его переработки 



Знания, умения и 

навыки, получаемые в 

процессе изучения дис-

циплины 

Знать:  
-  классификации показателей качества, влияние различных факторов на 

качество сырья и продукции; устройство производственной лаборатории, 

безопасности при работе в лаборатории; источники загрязнения сырья и 

продуктов его переработки вредными веществам, виды технохимического 

контроля; методы анализа качества сырья и продуктов его переработки и 

их теоретические основы; 

- показатели токсичности, классификации опасных веществ, методы 

определения опасных веществ и их теоретические основы, концепции 

производства безопасных пищевых продуктов; 

- значение гигиены и санитарии на предприятиях молочной 

промышлености, гигиенические требования при защите ферм (комплек-

сов) и перерабатывающих предприятий от заноса инфекции  
Уметь:  

- пользоваться лабораторной посудой и лабораторным оборудованием по 

назначению; определить точки производственного контроля сырья и про-

дуктов его переработки; проводить оценку качества и безопасности жи-

вотноводческого и растительного сырья и продуктов его переработки;  

- оценивать состояние окружающей среды территории предприятия 

и технологических операций на соблюдение санитарных мероприятий, 

контролировать эксплуатацию производственных помещений, а также 

проводить мероприятия по дезинфекции, дератизации, дезинсекции; 

- пользоваться нормативной документацией; 

- осуществлять контроль качества и безопасности сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки; 

- осуществлять контроль качества и безопасности сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки 
Владеть: 

- обучающийся должен владеть навыками работы с документацией, ре-

гламентирующей работу производственной лаборатории 

и применения методов и методик исследования; владения методами осу-

ществления  инструментального и химического контроля качества и без-

опасности животноводческого и растительного сырья и продуктов его пе-

реработки; 

- методами навыками определения отдельных показателей качества дез-

инфицирующих средств, сточных вод, воздушной среды с помощью от-

дельных 

методик, чтения строительных чертежей объектов по охране предприятий 

от заноса и распространения инфекции; 

- навыками, методами, способами контроля качества и безопасности 

сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки; 

- навыками, методами, способами контроля качества и безопасности 

сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки 

Содержание  

дисциплины 

Раздел 1. Организация технохимического контроля.  

 

Раздел 2. Методы лабораторных исследований.  

 

Раздел 3. Органолептическая оценка качества. 

 

Раздел 4. Технохимический контроль процессов качества от-

дельных видов сельскохозяйственного сырья и продуктов его 

переработки.  



Объем 

дисципли-

ны и виды 

учебной 

работы 

 

 

 

 

Вид учебной работы 
Всего 
часов 8 семестр 

 

Общая трудоемкость дисциплины 108 108 

Аудиторные занятия 60 60 

Лекции 30 30 

Практические заняия (ПЗ) 30 30 

Самостоятельная работа 48 48 

Контроль   

   

Формы 
текущего 
контроля 

Устный опрос, собеседование, тестирование, домашние задания, пре- 

зентации 

Форма 
рубежного 
контроля 

семестр – зачет 

Образо-

ватель-

ные тех-

нологии 

 

Проведение лекций, семинарских занятий сопровождается демонстрацией пре-

зентаций с применением мультимедийного оборудования. Выполнение заданий для 

самостоятельной работы осуществляется с использованием информационно-

справочных систем, электронных библиотек. 

Предусмотрено проведение занятий в форме деловых и ролевых игр, разбор кон-

кретных ситуаций, психологические тренинги, компьютерных симуляций в сочета-

нии с внеаудиторной работой с целью формирования и развития профессиональных 

навыков обучающихся. В рамках учебных курсов предусмотрены встречи с представителя-

ми агропромышленного комплекса, Министерства сельского хозяйства и продовольствия 

РИ, различных государственных унитарных предприятий. 

В процессе преподавания лекционный материал представляется в интерактивной фор-

ме, в том числе с использованием средств мультимедийной техники. Обсуждение проблем, 

выносимых на практические занятия происходит не столько в традиционной форме кон-

троля текущих знаний, сколько ориентировано на творческое осмысление студентами 

наиболее сложных вопросов, связанных с развитием агропромышленного комплекса. Об-

суждение строится в форме дискуссии, с учетом выполнения самостоятельной работы. 

Для достижения поставленных целей преподавания дисциплины реализуются следую-

щие средства, способы и организационные мероприятия:  

- изучение теоретического материала дисциплины на лекциях с использованием компью-

терных технологий;  

- самостоятельное изучение теоретического материала дисциплины с использованием In-

ternet-ресурсов, информационных баз, методических разработок, специальной учебной и 

научной литературы, специализированных компьютерных программ;  

закрепление теоретического материала при проведении практических работ с использова-

нием специализированных программ, выполнения проблемно-ориентированных, поиско-

вых, творческих заданий. 

Информа-

ционное 

обеспечение 

базы дан-

ных, ин-

формацион-

но- 

справочные 

и по- иско-

вые систе-

мы 

 

Электронная библиотека онлайн «Единое окно к образовательным ресурсам» 

http://window.edu.ru 

«Образовательный ресурс России» http://school-collection.edu.ru 

Федеральный образовательный портал: учреждения, программы, стандарты, ВУЗы, тесты 

ЕГЭ, ГИА http://www.edu.ru  

Федеральный центр информационно- образовательных ресурсов (ФЦИОР) http://fcior.edu.ru   

ЭБС "КОНСУЛЬТАНТ СТУДЕНТА". Электронная библиотека технического 

вузаhttp://polpred.com/news 

Издательство «Лань». Электронно-библиотечная система http://www.studentlibrary.ru  

Русская виртуальная библиотекаhttp://rvb.ru  

Кабинет русского языка и литературы http://ruslit.ioso.ru  

Национальный корпус русского языка http://ruscorpora.ru  

http://window.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://www.edu.ru/
http://fcior.edu.ru/
http://polpred.com/news
http://www.studentlibrary.ru/
http://rvb.ru/
http://ruslit.ioso.ru/
http://ruscorpora.ru/


Издательство «Лань». Электронно-библиотечная система http://e.lanbook.com  

Еженедельник науки и образования Юга России «Академия» 

http://old.rsue.ru/Academy/Archives/Index.htm 

Научная электронная библиотека «e-Library» http://elibrary.ru/defaultx.asp   

Электронно-библиотечная система IPRbooks http://www.iprbookshop.ru  

Электронно-справочная система документов в сфере образования «Информио» 

http://www.informio.ru 

Информационно-правовая система «Консультант-плюс» Сетевая версия, доступна со всех 

компьютеров в корпоративной сети ИнгГУ 

Информационно-правовая система «Гарант» Сетевая версия, доступна со всех компьютеров 

в корпоративной сети ИнгГУ 

Электронно-библиотечная система «Юрайт» https://www.biblio-online.ru 

Электронная библиотечная система IPR books (ЭБС) www. IPR books hop. ru 

 

http://e.lanbook.com/
http://old.rsue.ru/Academy/Archives/Index.htm
http://elibrary.ru/defaultx.asp
http://www.iprbookshop.ru/
http://www.informio.ru/
https://www.biblio-online.ru/

